
①

Ｅ生地にＲＩＮバニラミルク３０％
対生地分を貼り合わせ、実寸６
㎜に圧延し9cm×16cmにカット。

① ③

ホイロ時間 ６０分前後

④

１９０℃ １７分
冷却後、ポッシュアークＧＴ

ミルクをサンドします。

シャリシャリのグラニュー糖
の食感が特長のビスケット
ロールにミルクホイップをサ
ンドしました。

１２

【工程】

Ｂｉｓｃｕｉｔ Ｍｉｌｋｒｏｌｌ

②

三つ折りし型へ入れホイロへ。

※ＲＩＮはロールインシート

ロールインシートバニラミルクＳ－３０－２３使用
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