
パン用素材のご紹介
味、香り、食感、色彩。ホーライのメロンビスはユーザーの皆さんのあらゆるご希望に応えられる
豊富なバリエーションがそろっています！

時間がたっても変わらぬサクサク食サクサクメロンビスＣ－１０
感！３０ｇ×１２０枚入り

原材料、製法を根本的に見直して完成直径約１０㎝ 生地厚約３㎜

したホーライの自信作です。

フレッシュバターと発酵乳を使用したバタービスＣ－１０
リッチタイプ。乳製品の甘い香りと豊３０ｇ×１２０枚入り

かな味わいで高級感あふれるメロンパ直径１０㎝ 生地厚約３㎜

ンが出来上がります。

シンプル＆プレーン。らくらくメロンビスＣ－１０
みんな大好きな昔からのメロンパンの３０ｇ×１２０枚入り

味わいです。直径１０㎝ 生地厚約３㎜

ココア風味の生地にチョコチップを練らくらくメロンビスチョコＣ－９
り込みました。プレーンタイプと並べ３３ｇ×９６枚入り

ておけば、展示効果もひときわアップ直径９.５㎝ 生地厚約３.６㎜

します。

アーモンドアッシュを練り込んだ香ばマカロンクッキーＣ－１０
しいビス生地です。高級感のあるメロ２８ｇ×１２０枚入り

ンパンをメニューに加えてください。直径１０㎝ 生地厚約３㎜

グラニュー糖の粒を残して練り込みまガトーシュクルＣ－１０
した。カリカリの食感が特徴です。３０ｇ×１２０枚入り

発酵乳とバニラの風味がベストマッ直径１０㎝ 生地厚約３㎜

チ！

キャラメルパンが手軽に作れるミルクミルクキャラメルビスＣ－１１
キャラメル風味のビス生地です。焼き３０ｇ×１２０枚入り

込みフィリングには月島食品の｢キープ直径１１㎝ 生地厚約２.５㎜

35キャラメル｣がおすすめです。

春から初夏にかけては｢お茶｣メニューお茶ビスＣ－１０
が欠かせません｡２４ｇ×１４４枚入り

ホーライのお茶ビスは細かく挽いた茶直径１０㎝ 生地厚約２.５㎜

葉を練り込んだ本格派です。

インパクトのある深いコーヒー色のビカフェビスＣ－１０
ス生地です｡２４ｇ×１４４枚入り

カフェテイストのメロンパンメニュー直径１０㎝ 生地厚約２.５㎜

はいかがでしょうか？

蒸したてのおまんじゅうのようなツルまんじゅうシートＣ－１０
ンとした表面の質感が特徴的です。焼１６ｇ×２０４枚入り

き色が付きにくいので白くきれいに仕直径１０㎝ 生地厚約１.８㎜

上げることができます。

なめらかな仕上がりとメロン風味がポなめらかメロンビスＣ－１０
イント。新宿高野タイプのクリーミー３０ｇ×１２０枚入り

。直径１０㎝ 生地厚約３㎜ メロンパンがお手軽に出来上がります



赤肉メロンのきれいなオレンジ色と独なめらか完熟メロンビスＣ－１０
特の風味を再現した、なめらかタイプ３０ｇ×１２０枚入り

のビス生地です。直径１０㎝ 生地厚約３㎜

なめらかシリーズのストロベリーテイなめらかストロベリービスＣ－１０
スト。３０ｇ×１２０枚入り

ちょっと風変わりなイチゴジャムメロ直径１０㎝ 生地厚約３㎜

ンパンはいかがでしょうか？

バナナ風味のなめらかメロンビス生地なめらかバナナビスＣ－１０
です。トロピカルなバナナフィリング３０ｇ×１２０枚入り

にも、チョコ風味のフィリングにもピ直径１０㎝ 生地厚約３㎜

ッタリです。

オーソドックスなプレーンタイプのらくらくメロンビスＳ－１０－５
メロンビスです。ロール成形したパン１９ｇ×２４０枚入り

やミニブレッド向きの四角成型です。１０×５㎝ 生地厚約３㎜

相性抜群のチョコとバナナの組み合わチョコバナナビスＳ－１４－５
せ。バナナ風味のビス生地にチョコチ２８ ×１２８枚入りｇ

ップを練り込みました。１４×５㎝ 生地厚約３㎜

上掛け用の冷凍シュー生地です。ふんベークトップシューＨ
わりソフトな焼き上がりでパンや菓子６㎏（１㎏×６ヶ）段ボール

をデコレーションします。

上掛け用のアーモンドがたっぷり入っベークトップアーモンドＨ
たクッキー生地です。クレームダマン６㎏（１㎏×６ヶ）段ボール

ドの代わりとしてもどうぞ。

折り込み用のクッキー生地です。ミルロールインシートバニラミルク
ク風味豊かに焼き上がります。６㎏（６００ｇ×１０枚）段ボール

アーモンドをたっぷり練り込んだ香ばロールインシートアーモンド
しい風味が特長の折り込み用のクッキ６㎏（６００ｇ×１０枚）段ボール

ー生地です。

チョコレートをたっぷりと練り込んだロールインシートチョコＳ－３０－２３
本格的な美味しさ。チョコの風味が豊６㎏（６００ｇ×１０枚）段ボール

。かに香る折り込み用クッキー生地です

スイートポテトの美味しさがしっかりベイクシートスイートポテトＳ－３０－２３
感じられる、しっとりとした食感が特６㎏（１㎏×６枚）段ボール

長の折り込み用素材です。


